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Un caloroso benvenuto

Wir heißen Sie in unserem Restaurant herzlich willkommen
und hoffen, dass es Ihren Erwartungen entspricht.

Ihr Teatro-Team



ritiviiiAAAApppe---Aperitivi
APERITIVI
561. Martini Bianco Glas, 0,1 l 4,90
553. Campari Soda, Orange 1 5,90
564. Prosecco Glas, 0,1 l 5,90
565. Hugo 7,90
566. Aperol Spritz 1 8,60
567. Teatro Spritz 8,90
568. Limoncello Spritz 7,90
569. Italy Spritz 10,90

1mit Farbstoff

AMARO & LIKÖRE
581. Jefferson 3 cl 5,50
582. Amaro Averna 3 cl 4,90
583. Amaro Ramazzotti 3 cl 4,90
584. Grappa della Casa 2 cl 5,90
585. Fernet Branca 3 cl 4,90
586. Veccia Romagna 4 cl 5,50
587. Limoncello 2 cl 4,90
588. Jägermeister 2 cl 4,90
589. Underberg 2 cl 4,90
601. Sambuca 2 cl 4,90
603. Baileys 4 cl 4,90
605. Marsala warm, mit Sahne 3 cl 4,90
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WeiiinnOOffffffeeeneOffene Weine

VINI BIANCHI WEISSWEINE
Pinot Grigio
Ein ausgezeichneter Pinot Grigio, der den Gaumen mit zarter Fruchtaromatik und
harmonischer Spritzigkeit schmeichelt. Frisch, fruchtig und leicht. Ein lukullischer
Genuss zu würzigen Gerichten mit Fisch oder hellen Fleischsorten.

225. 0,15 l 5,50
226. 1/4 l 8,50
229. Karaffe, 1/2 l 15,50

Chardonnay
Charakterstark zeigt sich dieser Wein mit einem vollen Körper. Seine Farbe erinnert
etwas an einen Bernsteinton, und mit einem leichten Geschmack nach Walnüssen
öffnet er die Geschmacksnerven von Gourmets. Hervorragend als Aperitif geeignet,
bietet sich dieserWeißwein zu Gerichten mit hellem Fleisch, sowie Fisch und Salaten.

202. 0,15 l 5,50
205. 1/4 l 8,50
230. Karaffe, 1/2 l 15,50

Lugana
Am Gaumen ist der Lugana wunderbar knackig, frisch und mineralisch. Trotz der zu-
packenden Fruchtsäure wirkt der Cipriano Lugana nie garstig, sondern immer seidig
und geschmeidig.

686. 0,15 l 7,50
687. 1/4 l 11,50
688. Karaffe, 1/2 l 20,50
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nne
VINI ROSSI ROTWEINE
Montepulciano D‘Abruzzo
Er ist intensiv rot mit violetten Reflexen. Sein Bouquet ist komplex nach reifem Obst,
Sauerkirschen, Kakao und dunklen Blumen. Im Nachgeschmack zeigt er Pfeffernoten
auf. Dieser komplexe Wein ist weich und besitzt eine gute Struktur mit Noten von
reifen Kirschen und Vanille. Er ist hervorragend zu reichen Gerichten der mediterra-
nen Küche auf Basis von rotem Fleisch und Wild.

227. 0,15 l 5,50
228. 1/4 l 8,50
231. Karaffe, 1/2 l 15,50

Lambrusco
Jetzt wieder en vogue: der Lambrusco. Mit seinem angenehmen Bitzeln auf der
Zunge, seiner Lebendigkeit und seinem Geschmack von frischen roten Früchten der
perfekte Begleiter zu Pasta und Gegrilltem. Gut gekühlt ist er sehr erfrischend.

211. 0,15 l 5,50
214. 1/4 l 8,50
238. Karaffe, 1/2 l 15,50

ROSÉ
Chiaretto
Chiaretto ist die italienische Bezeichnung für einen sehr dunklen Roséwein, die vor
allem in der Region rund um den Gardasee verwendet wird. Ein Chiaretto ist ein
frischer, junger Wein, der Struktur und Substanz aufweist. Von seiner Art her passt
dieser Wein sehr gut zu Fischgerichten, aber auch zu Salat, Pasta mit Tomatensauce
und gegrilltem Geflügel macht dieser Wein eine gute Figur. Vor allem für den Som-
mer ist ein Chiaretto der ideale Wein.

221. 0,15 l 5,50
222. 1/4 l 8,50
239. Karaffe, 1/2 l 15,50
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ZZZuppaaaZuppa & Insalatone&&&&& IIIInI sInsallnl elaaatttoooneeeZUPPA
01. Crema di Pomodoro 7,90

Tomatencremesuppe
02. Minestrone 8,90

Gemüsesuppe auf mediterrane Art
03. Broccoli Cremesuppe 7,90
04. Zuppa di Pesce 15,90

INSALATONE
21. Insalata Mista 8,90

Bunt gemischter Salat mit Tomaten,
Gurken, Möhren und Zwiebeln

22. Insalata di Tonno 13,90
Gemischter Salat mit Thunfisch

23. Insalata Capricciosa 14,90
Gemischter Salat mit Schinken 4, 5, 6, Käse 1, Ei und Mais

24. Insalata di Tacchino 15,90
Gemischter Salat mit gebratenen Putenbruststreifen
und Mais

28. Insalata Teatro 16,90
Gemischter Salat mit Thunfisch und Shrimps

29. Insalata al Salmone 16,90
Gemischter Salat mit gebratenem Lachs

31. Insalata Fantasia 17,90
Gemischter Salat mit gebratenen
Champignons, Filetspitzen
Dressings:
Cocktail-Sauce, Yoghurt-Sauce, Essig/Öl Vinaigrette
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AAAntipastiAntipasti

41. Caprese 13,90
Mozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum

42. Vitello Tonnato 15,90
Hauchdünnes Kalbfleisch mit Thunfischcreme

43. Carpaccio di Manzo 16,90
Hauchdünnes Rinderfilet mit Parmesankäse
und Rucola

45. Antipasto all Italiana 18,90
Verschiedene Vorspeisen

49. Tris di Bruschetta 7,90
Geröstetes Brot mit angemachten Tomaten

52. Gamberi della Casa 16,90
Garnelen in leichter Rahmsauce
mit frischem Knoblauch

54. Gamberi alla Diavolo 16,90
Gebratene Garnelen mit Cherry-Tomaten
und Peperoni (scharf)

Alle Gerichte auch
zum Mitnehmen.
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IIItttaaalllliiiPPPPiiizzzzzzaaa
Süditalienische Pizza-Tradition, wie sie schmecken muss. Wir verwenden nur Zutaten
bester Qualität und legen größtenWert auf Produkte, die auch in den besten neapo-
litanischen Pizzerien verwendet werden. Für unsere Pizzen nehmen wir das richtige
Mehl, Tomaten aus San Marzano, Parmigiano Reggiano, Mozzarella und reines Oli-
venöl, so wie es die neapolitanische Tradition verlangt.

271. Pizza Margherita 10,90
Mozzarellakäse und Oregano

272. Pizza Salami 12,90
Mozzarellakäse und Salami 1, 4, 5

273. Pizza Prosciutto 12,90
Mozzarellakäse und gekochter Schinken 4, 5, 6

275. Pizza Funghi 12,90
Mozzarellakäse und frische Champignons

276. Pizza Boscaiola 13,90
Mozzarellakäse, gekochter Schinken 4, 5, 6 und frische Champignons

278. Pizza Napoli 14,90
Mozzarellakäse, Oliven, Sardellen und Kapern

279. Pizza Calabrese 14,90
Mozzarellakäse, Thunfisch, Zwiebeln und Knoblauch

280. Pizza Braccio di Ferro (Popeye) 12,90
Mozzarellakäse, Spinatblätter und Knoblauch

281. Pizza alla Diavolo 15,90
Mozzarellakäse, Peperoni, Paprika (scharf),
Oliven und luftgetrocknete Salami

282. Pizza Frutti di Mare 18,90
Mozzarellakäse, frische Meeresfrüchte und Knoblauch

283. Pizza Salsiccia 12,90
Mozzarellakäse und luftgetrocknete Salami 1, 4, 5

284. Pizza Romeo e Giulietta 15,90
Mozzarellakäse, Spinat, Gamberetti und Knoblauch

285. Pizza Vegetariana (vegetarisch) 15,90
Mozzarellakäse und verschiedene Sorten Gemüse

286. Pizza Quattro Stagioni 15,90
Mozzarellakäse, Salami 1, 4, 5, Schinken 4, 5, 6,
Champignons und Artischocken

287. Pizza Calzone 14,90
Pizzatasche gefüllt mit Mozzarellakäse, Schinken 4, 5, 6und Salami 1, 4, 5

Pizza Italiana
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lllliiiiaaannnaaa292. Pizza Vecchio Teatro 15,90
Mozzarellakäse, luftgetrocknete Salami 1, 4, 5, Brokkoli und
gekochter Schinken 4, 5, 6

288. Pizza 4 Formagio 14,90
vier Käsesorten

294. Pizza Hawaii 13,90
Mozzarellakäse, Ananas und Schinken 4, 5, 6

295. Pizza San Domenico 16,90
Frischkäse, Mozzarellakäse, Kartoffeln, Parmaschinken und
Zucchini ohne Tomatensoße

296. Pizza Italiana 15,90
Mozzarellakäse, Champignons, Salami 1, 4, 5und gekochter Schinken 4, 5, 6

299. Pizza Parma 13,90
Mozzarellakäse und Parmaschinken

301. Pizza Arlecchino 16,90
Mozzarellakäse, gekochter Schinken 4, 5, 6, Salami 1, 4, 5,
Champignons, Zwiebeln und Paprika

302. Pizza Farfallina 16,90
Mozzarellakäse, gekochter Schinken 4, 5, 6,
Champignons und Thunfisch

303. Pizza Pulcinella 15,90
Mozzarellakäse, Rucola, Parmesan, angemachte Tomaten
und Olivenöl

304. Pizza Figaro 15,90
Mozzarellakäse, luftgetrocknete Salami 1, 4, 5 und Rucola

306. Pizza San Daniele 16,90
Mozzarellakäse, Parmaschinken, Rucola, Parmesankäse
und frischen, angemachten Tomaten

307. Pizza Gamberetti 16,90
Mozzarellakäse, frische Krabben, frische Zucchini, frische,
angemachte Tomatenstücke und Knoblauch (ohne Tomatensauce)

269. Portion Pizza-Brötchen 3,90
270. Portion Pizza-Sticks 4,90

Alle weiteren Beläge oder Änderungen 1,50 €
Parmaschinken und Fischsorten ab 3 €
Kleine Pizzen kosten 1 € weniger.
Alle Pizzen werden mit Tomaten und Mozarella belegt.

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen.

1 mit Farbstoff | 2 koffeinhaltig | 3 chininhaltig | 4 Konservierungsstoff
5 Antioxidationsmittel | 6 Geschmacksverstärker | 7 Süßungsmittel | 8 Phenylalaninquelle
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PPPPastttaPasta

71. Spaghetti al Pomodoro e Basilico 12,90
Spaghetti mit Tomatensauce und Basilikum

72. Spaghetti Bolognese 13,90
Spaghetti mit Gehacktes-Sauce

74. Spaghetti Aglio olio e Peperoncino 12,90
Spaghetti in einer scharfen Knoblauch-Olivenölsauce

75. Spaghetti alla Carbonara 13,90
Spaghetti mit Ei und Speck in einer
Parmesan-Sahnesauce

77. Spaghetti Frutti di Mare 19,90
Spaghetti mit frischen Meeresfrüchten

78. Spaghetti dello Chef 18,90
Spaghetti mit Garnelen, Rucola, Cherry-Tomaten,
Olivenöl und Knoblauch

81. Penne all‘ arrabbiata 12,90
Rohrnudeln in einer pikanten Tomatensauce (scharf)

83. Penne Verdure 14,90
Rohrnudeln mit frischem Gemüse in Tomatensauce

84. Penne Filetto e Pernod 16,90
Rohrnudeln mit Filetspitzen, Spinat und
Pernot in Tomaten-Rahmsauce

85. Penne Contadina 15,90
Rohrnudeln mit Champignons und
Putenbrust in Sahnesauce

Unser Pastateig besteht aus 100% Hartweizengrieß und frischen Eiern – das ist
beste italienische Nudeltradition. Wir bieten gefüllte und ungefüllte Nudeln wie
Tagliatelle, Spaghetti, Penne oder Tortellini. Auf unserer Wochenkarte bieten wir
immer wieder neue Nudelspezialitäten aus den italienischen Regionen. Lassen Sie
sich überraschen.
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AL FORNO ÜBERBACKEN
121. Lasagne 13,90

Italienischer Nudelauflauf

122. Penne Gratinati 13,90
Rohrnudeln mit Schinken und Ei in
Tomaten-Käse-Sahnesauce

123. Tortellini Gratinati 13,90
Gefüllte Teigtaschen mit Schinken,
Champignons und Gehacktes-Sahnesauce

124. Parmigiana Di Melanzane 13,90
Italienischer Auberginenauflauf mit
Tomaten und Mozzarella

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen.
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86. Tagliatelle Mare & Monti 18,90
Frische Bandnudeln mit Speck, Garnelen und Steinpilzen
in Sahnesauce

91. Tagliatelle al Salmone 16,90
Frische Bandnudeln mit frischem Lachs
in Tomaten-Sahnesauce

93. Tagliatelle Teatro 17,90
Frische Bandnudeln mit Garnelen und Steinpilzen
in Tomaten-Rahmsauce

101. Tortellini alla Panna 13,90
Gefüllte Teigtaschen mit einer Schinken-Sahnesauce



CCCCarnnneCarne & Pesce& PPPPeeee
CARNE FLEISCHGERICHTE
241. Palliard 29,90

Hauchdünnes Rumpsteak gegrillt mit Kräutern und
Knoblauch auf Rucola und Parmesan

244. Saltimbocca alla Romana Teatro 26,90
Medaillons mit Parmaschinken in Weißwein-Salbeisauce

245. Involtini Teatro 26,90
Gefüllte Medaillons mit Spinat und Steinpilzsauce

247. Bistecca alla Griglia 29,90
Rumpsteak gegrillt

252. Bistecca Calabrese 32,90
Rumpsteak mit Wiesenchampignons, Zwiebeln,
Paprika und Oliven in Tomatensauce

253. Filetto ai Ferri 32,90
Gegrilltes Rinderfilet mit frischen Kräutern

258. Filetto al Pepe Verde 36,90
Rinderfilet mit Cognac-Pfeffersauce

262. Filetto ai Porcini 36,90
Rinderfilet mit Steinpilzen

261. Bistecca Milanese (Kalbsschnitzel) 25,90
Kalbsschnitzel paniert mit Pommes frites
Champignon Rahmsauce + 3,50 €

Fische und Fleisch vom Grill sind die Höhepunkte eines perfekten italienischen
Essens. Im Ristorante Pizzeria Teatro haben wir die Klassiker immer auf unserer
Speisekarte. Auf unserer Wochenkarte finden Sie viele wechselnde Gerichte wie
fangfrischer Fisch, Krustentiere und original italienische Fleischspezialitäten. Zu allen
Gerichten reichen wir selbstgebackenes Brot und Beilagen der Saison. Fragen Sie
unser Personal nach den täglichen Empfehlungen.
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PPPeesce
PESCE FISCHGERICHTE
341. Salmone alla Griglia 26,90

Gegrillter Lachs mit frischen Kräutern
343. Salmone dello Chef 29,90

Lachs mit Hummersauce und Krabben
371. Gamberoni alla Griglia 28,90

Gegrillte Riesenhummerkrabben mit frischen Kräutern
372. Gamberoni al Pepe Verde 31,90

Riesenhummerkrabben mit grünem Pfeffer in Sahnesauce
404. Pesce del Giorno Tagespreis

Fisch nach Tagesangebot
405. Grigliata mista 36,90

Gemischter Fisch vom Grill
406. Luccio della Casa 26,90

Zanderfilet mit Krabben in Prosecco-Rahmsauce
407. Scampi all‘ Italiana 45,90

1kg Garnelen in einer Knoblauch-Olivensauce

Alle Fleisch- und Fischgerichte werden mit frischen Tagesbeilagen serviert.
Extra-Beilagen mit Aufpreis.

E X T R A - B E I L A G E N & S A U C E N
Spaghetti A.O.P. 4,90
Spinat mit Knoblauchsauce 4,90
Pommes 4,00
Kleiner Salat 3,90
Pfeffersauce 3,50
Calabrese Sauce 3,50
Champignon Rahmsauce 3,50
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DDDDDolci
& Caffffeteria

DESSERTS
633. Gelati/Eis Fragen Sie nach unserer Eiskarte
636. Panna Cotta 9,90
637. Tiramisu 10,90
638. Zabaione 12,90

CAFÉ
543. Espresso 3,00
544. Doppelter Espresso 4,50
545. Kaffee 3,00
546. Cappuccino 3,60
247. Latte Macchiato 4,20
548. Glas Tee 3,20
549. Kakao 3,60
550. Kakao mit Sahne 4,20

BIERE
501. Bitburger Pilsener 0,25 l 3,20 0,5 l 5,90
502. Diebels Alt 0,25 l 3,20 0,5 l 5,90

504. Malzbier 0,3 l 3,90
505. Bitburger Dry 0,33 l 3,90
506. Weizenbier (hell) 0,3 l 3,20 0,5 l 5,90
507. Krefelder 0,25 l 3,20 0,5 l 5,90
508. Radler 0,25 l 3,20 0,5 l 5,90
509. Alsterwasser 0,25 l 3,20 0,5 l 5,90
510. Erdinger (hell, alkoholfrei) 0,5 l 5,90
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Dolci & Caffeteria



Getttrrrääänke
AAlkooohhholfffreeeie

1mit Farbstoff 2 koffeinhaltig 3 chininhaltig 4 Konservierungsstoff 5 Antioxidationsmittel
6 Geschacksverstärker 7 Süßungsmittel 8 Phenylalaninquelle
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Alkoholfreie Getränke
521. Coca Cola 1, 2, 5 0,2 l 3,00 0,4 l 4,90
521. Coca Cola Zero 1, 2, 5 0,2 l 3,00 0,4 l 4,90
536. Coca Cola light 1, 2, 5, 7, 8 0,2 l 3,00 0,4 l 4,90
522. Fanta 1, 5 0,2 l 3,00 0,4 l 4,90
523. Sprite 1 0,2 l 3,00 0,4 l 4,90
524. Mezzo Mix (Cola mit Fanta) 1, 2, 5 0,2 l 3,00 0,4 l 4,90
252. Orangensaft 0,2 l 3,00
526. Apfelsaft 0,2 l 3,00
539. Apfelschorle 0,2 l 3,00 0,4 l 4,90
528. Johannisbeersaft 0,2 l 3,00
529. Tonic Water 3 0,2 l 3,50
530. Bitter Lemon 3 0,2 l 3,50
538. Ginger Ale 1 0,2 l 3,50
591. Vio Rhabarber Flasche 0,3 l 3,90
593. Vio Johannisbeere Flasche 0,3 l 3,90
590. Ice Tea Pfirsisch 2 0,2 l 3,00 0,4 l 4,50
592. Ice Tea Zitrone 2 0,2 l 3,00 0,4 l 4,50
531. San Pellegrino Flasche 0,25 l 2,90
532. San Pellegrino Flasche 0,75 l 7,00
540. Acqua Panna Flasche 0,25 l 2,90
541. Acqua Panna Flasche 0,75 l 7,00
600. Purezza Tafelwasser

still oder sprudelnd Flasche 0,35 l 3,00 Flasche 0,75 l 6,00



DER GESCHENK-GUTSCHEIN
VOM RISTORANTE TEATRO IST
EIN BELIEBTES PRÄSENT FÜR
VIELE PERSÖNLICHE ANLÄSSE.

KENNEN SIE SCHON UNSEREN
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